VOORGERECHTEN

BRUSCHETTA AL POMODORO 9 MISTO ITALIANO 15,5

bruschetta | fomaten | basilicum Burrata, Parmaham, Crostino

MISTO TERRA 16,5 MISTO MARE 16,5

carpaccio | vitello tonnato garnalen | octopus | calamari

Bresaola met truffel mosselen | zalm carpaccio

Buffelmozzarella | Crostino ansjovis | Crostino

INSALATA CAPRESE 12,5 VITELLO TONNATO 14,5

ltalicaanse buffelmozzarella dungesneden kalfsvlees

tomaat tonijnsaus | Parmezaanse kaas

SARDINE FRITTE IN OLIO DI OLIVA 12,5 FOCACCIA 8

gebakken grote sardines uit de Italiaans platbrood zeezout

Mediterrane zee rozemarijn | knoflook

SPAGHETTI AGLIO E OLIO 7,5 INSALATA RUCOLA E PARMIGIANO 7,5

verse spaghetti | extra vergine kleine salade van rucola

olijfolie | knoflook flinters Parmezaanse kaas

ZUPPA DI POMODORO 8.5 INSALATA MISTA 6,5

tomatensoep kleine gemengde salade

CARPACCIO DI MANZO 14,5 CACIUCCO (ZUPPA DI PESCE) 13

dungesneden ossenhaas Delicate visbouillon met vis en
tomaat

BAKJE OLIUVEN & BROOD 6 ITALIAANS BROOD 5



PIZZA MARGHERITA
Tomaat | Mozzarella

PIZZA NAPOLITANA
Tomaat, Ansjovis, Oregano

PIZZA QUATTIRO
FORMAGGI

Tomaat | Parmezaan
Mozzarella | Gorgonzola
Kaas

PIZZA VEGETARIANA
gegrilde courgette paprika |
aubergine

mozzarella (600 kcal.)

PIZZA BURRATA RUGOLA
Burrata (mozzarella met
room) rucola|tomaat
cherrytomaat

PIZZA BORROMEO
Tomaat | mozzarella
beenham | champignons

PIZZA TONNO & CIPOLLA
Tonijn | tomaat
mozzarella | ui

12

14,5

15,5

15,5

17,5

15

15

PIZLA

PIZZA PROSCIUTTO &
PARMIGGIANO

San Daniele ham, Parmezaan, rucola,
mozzarellas

PIZZA 4 STAGIONI
Artisjok, tomaat, Basilicum, ham,
champignon , olijven, mozzarella

PIZZA SALAME PICCANTE

PIZZA MARINATA

mosselen | ansjovis
garnalen| tonijn
mozzarella | tomaat

PIZZA CARPACCIO

PARMIGIANO & RUGOLA

Carpaccio | Parmezaan
mozzarella | tomaat
Rucola en pijnboompitten

PIZZA AVOCADO

avocado | kip | mozzarella
tomaat, sla, Tabasco (650 kcal.)

PIZZA BURRATA COPPA DI PARMA
Burrata (mozzarella met
room | coppa di Parma | tomaat

19,50

17

15

18,5

19,5

18,5

18,5



PASTA
alleen verse Huisgemaakte Pasta

RISOTTO 4 formaggi 17.5
Parmezaan-Gorgonzola-Ricotta-
Roomboter (min. 30 minuten)

LASAGNE BOLOGNESE 15,5
Lasagna | Bolognese saus
Besciamella | Parmezaan

‘DE VROLIJKE WEDUWEF' 17.5
zwarte Tagliatelle

(met inktvisinkt) garnalen

cherrytomaat | pistachenoot

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE 18
spaghetti | zeevruchten

PENNE POLLO PESTO E RUGOLA 16,5
penne | kip | pesto | room

knoflook | cherrytomaatje

rugola

SPAGHETTI ALLA RUSTICA 14,5
spaghetti | chemrytomaatije
pepertje, knoflook , basilicum

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 15,5
spaghetti | spekjes | eierdooier

room | Parmezaanse

kaas | tikje pikante peper

PAPPARDELLE CON SALSICCIA 16,5
Verse brede lintpasta met
lamsworst tomatensaus en paprika

FUSELLONI ALLA BARESE 16,5
Spiraalvormige pasta | worst
Broccoli | room

FUSELLONI GORGONZOLA e GAMBERI 17
Spiraalvormige pasta | Garnalen |
Gorgonzola | Room | cherrytomaatje

IGROTE PORTIES + 3,5

GNOCCHI GORGONIZOLA E NOCI 17
huisgemaakte gnocchi
Gorgonzola | noten

SPAGHETTI BOLOGNESE 16
spaghetti | Bolognese saus

PENNE ALLA WORONOFF 17
penne | ossenhaas | rozemarijin
Tijm , cherrytomaatje

RAVIOLI RICOTTA e SPINACI 17
huisgemaakte ravioli
gevuld meft ricotta en spinaziel

PENNE CON GAMBERETTI E RUCOLA 17.5
penne | garnalen | rucola

cherrytomaatje

PENNE ALL’ARRABBIATA 14

penne | rode peper| tomaat

PAPPARDELLE COLOMBO 17.5
brede lint pasta | garnalen |
roomsaus | pesto

PASTA BIMBO 8,5
Pasta met tomatensaus voor

de bambini

FUSELLONI ALL'AMATRICIANA 16

Spiraalvormige pasta| spekjes| ui
Tomatensaus

PACCHERI CON PANCETTA E ZUCCHINE 16
Grote tube-vormige pasta| Pancetta
(kruidige buikspekjes) | Courgette



VLEES

INSALATA POLLO GRIGLIATO
Royale salade | gegrilde kip
paprika | tomaat

gegrilde courgette
Parmezaanse kaas | dressing

18,5

COTOLETTA ALLA MILANESE 20,5
(SCHNITZEL)

Gepaneerde
Varkensmedaillon

SCALOPPINA AL MARSALA 24
Kalfsmedaillons
Marsala-saus

SALTIMBOCCA ALLA 24
ROMANA

kalfslapjes “op z'n Romeins”
Parmaham, blaadje salie
COSTOLETTE DI AGNELLO 27,5

GRIGLIA
Lamskoteletten van de grill

FILETTO CON FUNGHI
DI BOSCO

Ossenhaas | kalfsjus
bospaddenstoel
auberginekrul & Ricotta

29,5

FILETTO PEPE E
GORGONIOLA
Ossenhaas | pepersaus
gorgonzola
auberginekrul & Ricotta

29,5

RIB EYE DI MANZO ALLA
GRIGLIA

Rib Eye rund (ca 250 gr) van
de grill 8 weken gerijpt
daardoor zeer smaakvol

28

SALSICCIA D’AGNELLO
Lamsworstjes van de grill
met friet

21

MELANZANA RIPIENA
Met groenten gevulde aubergine
Optie :
Gevuld met rundergehakt

20

Alle vleesgerechten (behalve de salades) worden geserveerd met :
Friet

of

aardappeltjes uit de oven

of

spaghetti aglio & olio (+ 4,5 extra)



VIS

INSALATA DI GAMBERI E AVOCADO 18,5
royale salade | gamba’s | sla | groenten | avocado
dressing

GAMBERONI NIGERIANI ALLA GRIGLIA (5 STUKS) 26,5
wilde gamba'’s uit Nigeria van de grill met citroendressing
courgettekrul & Ricotta

BRANZINO AL SALE 30

zeebaars in een zoutkorst
courgettekrul & Ricotta

FILETTO DI BRANZINO ALLA MEDITERRANEA 25,5
zeebaarsfilet gebakken met tomaatjes kappertjes en zwarte
olijven

FRITTURA MISTA 23,5
zeevruchten frituur

ORATA AL FORNO (500 GRAM) 28

Dorade, gemarineerd en in de oven bereid
courgettekrul & Ricotta

MOSSEL-SCHAAL met SPAGHETTI AGLIO/OLIO & CROSTINO 24
mosselen | spaghetti olijffolie/knoflook | crostino

Alle visgerechten (behalve de salades) worden geserveerd met :

Friet
of
aardappeltjes uit de oven
of
spaghetti aglio & olio (+ 4,5 extra)



onze Special...

Pasta al Parmigiano

Pasta al Parmigiano : overheerlijk maar ook een culinaire
beleving. Het gerecht wordt aan tafel bereid en begint
met het gieten van Brandy in een enigszins vitgeholde,
Parmigiano kaas, de drank wordt vervolgens
aangestoken.

Eenmaal in de kaas brandt de drank nog een tijdje door
waardoor de bovenste laag

van de kaas smelt. Als de Brandy uitgebrand is, wordt vers
bereide pasta met saus (op basis van room en gerookte
spekjes) in de kaas gestort.

De mal van de kaas wordt op deze manier gebruikt als
schaal voor pasta, het kaasbedje smelt en de pasta kan
de unieke aroma’s opnemen. De pasta wordt na snel
omroeren direct opgediend met vers gemalen zwarte
peper. Dit gerecht wordt aan tafel bereid.

21 euro

Met truffel + 3,5 extra

Winadvies Valpollicella



FRISDRANK

Acqua San Pelegrino 0,25cl.
Acqua San Pelegrino 0,75 cl.
Acqua Panna 0,25 cl.
Acqua Panna 0,75 cl.

Coca Cola

Coca Cola Light

Sprite

Fanta Orange

Fanta Cassis

Minute Maid jus d’orange
Minute Maid Appel

Tonic Schweppes

Bitter Lemon Schweppes
Ginger Schweppes

Ice tea

lce tea Green

Fristi

Chocomel

BIERTAP

Peroni (tap 0,25 cl.)
Peroni (tap 0,50 cl.)
Grolsch pils (tap 0,25 cl.)
Grolschpils (tap 0,50 cl.)

BIER OP FLES

Radler 0,33 cl. 4,40

Radler alcoholvrij 0,33 cl 4,40
Grolsch Weizen 0,33 cl. 4,40
Grolsch alcoholvrij 0,33 cl  4.40

3,45
7,45
3,45
7,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45
3,45

4,40
8.50
4,20
8.35

STERKE DRANK

Amaretto

Licor 43
Frangelico

Port wit

Port rood
Sambuca
Grappa Alexander
Grappa Julia
Martini Bianco
Martini Rosso

Gin

Vodka

Bacardi

Jonge jenever

Tia Maria
Cointfreau

Grand Marnier
Vecchia Romagna
Courvoisier

Remy Martin
Amaro Ramazzofti
Limoncello
Campari

Sherry

Aperol

Amaro Montenegro
Amaro Averna

Jack Daniels

Jameson Irisch Whiskey
Johnny Walker Red Label
Baileys

COCKTAILS

Aperol Spritz
Cocktail di Saronno
Cocktail Campari
Irish Coffee

French Coffee
ltalian Coffee
‘Limon Secco’

6,00
6,00
6,00
4,50
4,50
6,00
7,00
7,00
5,00
5,00
6,00
6,00
6,00
3,50
6,00
6,00
6,00
6,00
6,00
8.50
6,00
7,00
7,00
3,50
6,00

6,00
6,00
7,50
7,00
7,00
7,00

8.5
8.5
8.5
8.5
8.5
8.5
9.0



PROSECCO & CHAMPAGNE

fles

Prosecco Pronol 34

Sparkling wine
The Prosecco grape
produces a soft-dry “medium
bodied” wine with delicate
flavors of stone fruits such as
peaches.

Prosecco Rose’
Pronol

34

Very fruity and fresh as result
of the acidity in combination
with fine bubbles.

Moeét & Chandon 10
Brut Impérial

The ultimate aperitif. Brut
Impérial refers to the pleasant
dry taste (brut) and the
long-term preference of of
Champagne Moét &
Chandon (Imperial) by
Emperor Napoleon.

glas

7,50

7,50



Homemade DESSERTS

Scroppino 7,5
wodka en Prosecco
Lemon ice cream, Vodka and Prosecco

Tiramisu 6,0
Lange vingers, Mascarpone, koffie, cacao & Amaretto
Ladyfingers, Mascarpone, coffee, cacao & Amaretto

Zabaglione 7,5
eiercréme met Marsala wijn, bolletje ijs lange vinger
cream with Marsala wine, ice cream & ladyfinger

Torta di Limone 6,5

Citroentaart
cake

Proeverij van desserts 9,5
Tiramisu, lemon cake & Scroppino

Espresso 3,5 Amaretto

Lungo (‘gewone’ Koffie) 3,5 Sambuca
Cappuccino 4,0 Baileys

Caffe Latte 4,0 Jack Daniels
Diverse soorten Thee 3,0 Amaro Ramazzotti
Muntthee 4,5 Bacardi

Warme Chocolademelk 4,5 Frangelico

met slagroom Johnny Walker

French Coffee 8,5 Italian Coffee

home made

Dame Blanche 7,5 Ccitroenijs,

Vanille ijs , chocoladesaus, slagroom

Vanilla icecream, hot chocolate, cream

Panna Cotta 6,5

Roompudding met warme karamel
Cream pudding with caramel sauce

Torta Nutella 6,5 Verse

Taart met Nutella en Vanille Egg

Nutella cake with Vanilla

Torta di formaggio 6,5

Cheesecake , Mascarpone &  Lemon

Ricotta Philadelphia

6,0
6,0
7,0
8,0
6,0
6,0
6,0
7,0
8,5

Licor 43 6,0
Limoncello 6,5
Grappa Alexander 7,0
Campari 7,0
Aperol Spitz 8,5
Limon Secco 9,0

(limoncello & Prosecco)

Irish Coffee 8,5



HUISWIJNEN

WIT VAN HET HUIS

Fles
GRILLO CANAPI SICILIA
Droog, fruitig, karakteristieke tonen van Citrus en tropisch fruit. 29
Ideaal als aperitief, lichte gerechten en gegrilde vis

CHARDONNAY GARGANEGA DELLE VENEZIE 29
Frisse, levendige wijn, aromatisch. Heerlijk in combinatie met

klassieke Mediterrane gerechten zoals pasta met pesto en

geroosterde vis.

ROOD VAN HET HUIS

NERO D’AVOLA CANAPI SICILIA 29

Karakteristieke, maar toegankelijke soepele wijn boordevol aroma
van rood bessenfruit, met Mediterrane gerechten.

MERLOT SERAROSSA VENETO Droog, 29
robijnrode kleur en fruitige hint. Soepele aangename rode wijn.
Combineert goed met pasta, gebraden en gegrild viees.
ROSE’ VAN HET HUIS
BLUSH PINOT GRIGIO LA DELIZIOZA
Deze Pinot Grigio Rose is afkomstig uit Friuli, geraffineerd,
licht fruitig, bleke zalmroze tint met koperen reflecties. 29
Noten van framboos. Heerlijk in combinatie met vis, frisse
salades, kaas en soepen.
ROSE’
32,5

BOLLA BARDOLINO CHIARETTO

Aroma van Marasca kersen, frambozen en bessen met een koraal
kleur, geur van rijpe druiven. Frisse en fruitige smaak. Uitstekende wi|
pasta en risotto

Glas

5,75

5,75

5,75

5,75

5,75



WITTE WIJNEN

Fles
PINOT GRIGIO TERRE SICILIANE CANAPI 32,5
Droge strogele wijn, intens bouquet van tropisch fruit
En Citrus, soepel en verfrissend.
NERO CHARDONNAY 32,5

Met gouden tinten, aroma verfijnd met tonen van vers fruit,
ananas, peer en banaan. Heerlik als aperitief en bij geroosterde
vis, pasta en salades.

EPURICO VERMENTINO PUGLIA

Fraaie strogele kleur, aroma van wit fruit, volle maar zachte wijn. 32,5
Mooie combinatie met gegrilde visgerechten, schelp- en

schaaldieren en geitenkaas.

LAMBRUSCO BIANCO

27
Licht mousserende frisse witte wijn, licht zoet, fijn bij kazen en ham.

LA SCOLCA GAVIDOC ‘ORO’

Wijn van druiven van 20 jaar oude wijnstokken. Lichte hooi

kleur, geur is fijn en fris van smaak, delicaat droog. Als 40
aperitief, salade, vis, zeevruchten, pasta en zachte kazen.

TUFAIE BOLLA SOAVE CLASSICO DOC

Van historische wijngaarden in Monteforte, goudgeel , rond

en intens. De geur van meidoorn enrijp fruit, kruidige geuren vermer 48
zich met zoete noten van Soave. Heerlijk bij visgerechten.

VERNACCIA CUSONA 1933 STROZZI BIANCO DOCG
Het etiket op de fles is het originele etiket uit 1933. Mooie
fruitige geur met lichte aroma’s van kruiden en eiken. Mooie volle

wijn met lange elegante afdronk. Ideaal met vis,
zeevruchten, gevogelte en pasta. 65

Glas

6,75

6,75

6,75

4,75



RODE WIJNEN

EPICURA MONTEPULCIANO D’ABRUZZIO
Robijnrode kleur, smaak is sappig met een droge aanzet. Mooie wijn bij
gegrild viees, wild gerechten en half gerijpte harde kazen.

VALPOLICELLA Bolla il Calice

Helder robijn rood, intens aroma van kersen, rode bessen en kruiden.
Smaakt droog en fris. Mooi bij pastagerechten, schaaldieren, vis en
gegrild wit viees

PRIMITIVO DI MANDURIA PUGLIA
Stevige wijn, fluweelzachte smaak, vol en harmonieus. Mooi bij wild,
stoofschotels en pittig vlees, bij kazen als geitenkaas

LAMBRUSCO ROSSO
Licht mousserende gekoelde rode wijn, licht zoet, fijn bij kazen en
ham.

RIPASSO VALPOLLICELLA CHIANTI LE POIANE

Intense robijnrode kleur, een fijn parfum met hints van kruiden en
zwarte peper met een droge harmonieuze smaak. Smakelijk bij
vleesgerechten als mix grill of met rijpe kazen.

NERO NEGROAMARO CABERNET SAUVIGNON

Geurig bouquet met zwarte pruimen, rozijnen, zoetige specerijen, koffie
en chocolade. Heerlijk in combinatie met stevige pastagerechten met
volle sauzen, bij viees, wild en romige kazen.

CHIANTI COLLI SENESI GUICCIARDINI-STROZZI
Kleur diep robijnrood. Geur van fruit en notengeur, aroma van kers en
amandel. Heerlik bij Mediterrane gerechten en rood viees.

BAROLO MARCHESI DI BAROLO DOCG

2 jaarrijping in eiken vaten , daarna 2 jaar rijping op fles. Granaatrood
met robijnrode tinten. Intense geuren van vanille, geroosterde
hazelnoot, drop, cacao en wilde rozen. Combineert prachtig met rood
vlees, wild en kazen.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA ZENATO

Het kopstuk van wijnhuis Zenato , 36 maanden gerijpt, robijnrood van
kleur en heeft een intens en vol karakter waarin fruit en kruiden het
beste in elkaar naar boven halen. Zijdezacht van textuur en
tegelijkertijd heerliike smaaksensatie.

AMARONE DELLA VALPOLICELLA FARINA

Rijke Amarone wijn van Farina, De kruidigheid van cacao en
balsamico verweven met fruit van kersen, bramen en aardbei.
Geweldige lange afdronk.

Fles

32,5

32,5

32,5

27

48

40

52

95

95

95

Glas

6,75

6,75

6,75

4,75



